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RECEBIMENTO DE

PREGAO ELETRONICO N° PROCESSO LICITATORIO N° 001.19052021-SEMED

OBJETO: REGISTRO DE PRECOS PARA FUTURAS E EVENTUAIS AQUISICOES DE
GENEROS ALIMENTICIOS PERECIVEIS (CONGELADOS), DESTINADOS AO
ATENDIMENTO DO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR-PNAE,
DESTE MUNICIPIO, DE RESPONSABILIDADE DA SECRETARIA DE EDUCACAO E
DESPORTO ESCOLAR, DE ACORDO COM AS QUANTIDADES E ESPECIFICACOES
CONSTANTES NO TERMO DE REFERENCIA, ANEXO I DO EDITAL - LICITACAO
COMPLEMENTAR.

PA(;O MUNICIPAL |
Av. Domﬁ nc 8_31 Centro




DuBoi

DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA.
CNPJ: 01.930.887/0001-80- PABX: (85) 3391 9000
e-mail: duboifortaleza@uol.com.br

FICHA TECNICA DO PRODUTO

CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO
COXAQ MOLE

Descriciio: produto elaborado com carne bovina, com qualidade organolética e microbioldgica , o produte contém no maximo 3%
de agua e no mdximo 10% de gordura, o produto é processado dentro dos padries que preconizam a Legislaclo RISPOA , IN 12,
RDC 259 E 359, sendo registrado na Secretaria de Agricultura e Abastecimente com o nimero do SIE 214/03.0 controle de
qualidade é mantido sobre supervisio do RT DANIEL QUEIRGZ BARROS, além da permanéncia didria de um Veterindrio da
Secretiria de Agricultura e abastecimento. O rigoroso controle no recebimento, armazenamento da matéria prima , higienizacdo
de equipamentos , estrutura e utensilios em todo fluxo de produgio, garante um alfimento apto para consumo com qualidade
microbiolégica, nutricional e fisico-quimica

Caracteristicas sensoriais: cor , odor, aspecto e sabor dentro dos padrdes preconizados pela Legislagdo
Marca: Duboi

Ingredientes: COXAO MOLE MOIDO

Embalagem:

Primadria: pacotes com 1000gr do preduto congelado a Vacuo

Secunddria; caixa de papelio vedada com 10 embalagens de1000gr a Vidcuo

INFORMAGCAO NUTRICIONAL
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*valores didrios de referéncia com base ern uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400 Kj.
Seus valores didrios podem ser maiores ou menaores , dependendo de suas necassidades. },.
TEMPERATURAS:

Armazenamento: - 182C ou mais frig
Distribuigdo: -182C ou mais frio

Sif: ne 214/03

Vida (til: 01 ano se mantido congelado
Emissdo: 02/02/2021
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Daniet Qusirok Bamros

Médico Veterinano
Portaria n?140 de 06 Agosto /2015
CRMY /CE 1838






4 NuTec

(GOVERNO po
lntelfgéncia Esmo DO Cm i
Industrial Segretaria da Cidncla, Teenologia .
e Educagdo Superior ' A :
GERENCIA AREA PROCESSO N° | RENC T o
1652020] .o~
GETAQ Laboratério de Fisico Quimica - LFQA 19674 1+ da2 T
RELATORIO DE ENSAIO

1. DADOS DO CLIENTE

Cliente: Duboi - Frigorifico Industrial Ltda

Endereco: Rua Alberto de Oliveira, 1109 , Alvarc Weyne - Fortaleza-CE
Contato: Celiane Venancio Telefone: (85) 8740-7543/ 3343-0908

Email: celianevenancio@globo.com

2. NATUREZA DO SERVIGCO
Ensaio bromatolégico.

. 3. DADOS DA AMOSTRA

- Amostra identificada pelo interessado como: Carne moida congelada de bovino-Coxao
mole
Natureza da amostra: Cames resfriadas, ou congeladas, "in natura” de bovinos, suinos e
outros mamiferos (inteiras ou fracionadas); Carne moida.
Data de Fabricagao: 26/12/2019 Data de Validade: 26/12/2020
Marca: Duboi Lote; 26122019
S.LE elou S.|.F.: 214 /28
Peso/volume declarado: 1Kg
Caracteristica da Embalagem: Plastica a vacuo
Data da entrada: 07/01/2020 Hora de entrada: 14h47min
Temperatura de recebimento: - 4,9°C
Responsavel pela coleta: O cliente

Data do inicic dos ensaios: 29/01/2020 Data do término dos ensaios; 12/02/2020
4. RESULTADOS DOS ENSAIOS
- Ensaios Unidades Resultados
Umidade g/100g (%) 74,70
Proteina g/100g (%) 21,08
Lipidios (gordura) g/100g (%) 1,61
pH 29?2\\ . - 6,10
Carboidrato total <57 /1~ 9/100g (%) -
Cinzas %, g/100g (%) -
Valor calérico . e L (keal/100a) | .
Soeoft miﬁ?ﬁi’;‘r’é’é’éﬁ&éﬂ.”ﬁ”m fiet do

© referido*é.verdade. Dou fé
EUSEBIO, 18 de junm\ci\e 2021

2y _ LUIS LENO CARDOSD BA SILVA CORDEIRD
2 =] ESCREVENTE AUTORIZADO

08 RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAO RESTRITA E APLICAM.SE TAC SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUCAO PARA OUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAO.

Niicleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara - Nutec. Rua Professor Rémulo Proenca, s/n - Campus do Pici
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce.gov.br
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5. REFERENCIAS

-Determinagdo de umidade por gravimetria: POT01 FQAILEA— rev.07
BRASIL. Ministéric da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Métodos analiticos fisico-guimicos
para controle de produtos cameos e seus ingredientes, sal e salmoura. Instrug&o Normativa ne.
-Determinacéo de proteinas: POTO2FQA/LEA - rev.06
Normas Analiticas do Instituto Adoffo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos - IV
edigdo 2005, cap. 036/IV , p. 123-124.

—~.-Determinacéo de lipidios: POTCOFQA/LEA — rev.07
BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento. Instrugdo Normativa n° 20, de
21/07/1999. Métodos Analiticos Oficiais Fisico-Quimicos para Controle de Carnes, Produtos
Cameos e seus Ingredientes, Sal e Salmoura. Brasilia: Dirio Oficial da Unido, 09/09/1969.
-Determinacio de pH: POT1IFQA/LEA -rev.06
Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Metodos fisico-quimicos para analise de alimentos - IV
edi¢do 2005, cap. 017/IV , p. 104-105.
-Determinacao de cinzas (Remduo Mineral Fixo): POTO7FQA/LEA — rev.07
Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos
IV edigdo 2005, cap. 018/IV, p. 105-106.
-Determinacao do Valor Calérico Total POT71FQA/LEA - rev.05
Calculo pela Formila de Atwater /Regra 4-9-4
-Determinagao de glicidios totais em glicose (carboidratos); POTOSFQA/LEA — rev.06
Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para analise de alimentos
IV edigao 2005, cap. 040/1V , p. 129-130

Fortaleza, 12 de fevereiro de 2020
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OS5 RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAO RESTRITA E APLICAM-SE TAD SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUCAO PARA DUTROS FINS S0 PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAQﬁO.

Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Geara - Nutec. Rua Professor Ramulo Proenga, sin - Campus do Pici
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce gov.br
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1. DADOS DO CLIENTE

Cliente: Duboi - Frigorifico Industirial Ltda

Enderego: Rua Alberto de Oliveira , 1109 , Alvarc Weyne - Fortaleza-CE
Contato: Celiane Venancio Telefone: (85) 8740-7543/ 3343-0908

Email: celianevenancio@globo.com

2. NATUREZA DO SERVIGO

Ensaio microbiolégico.

3. DADOS DA AMOSTRA

Amostra identificada pelo interessado como: Carne moida congelada de bovino-Coxao
mole

Natureza da amostra: Cames resfriadas, ou congeladas, "in natura" de bovinos, suinos e
outros mamiferos (inteiras ou fracionadas); Carnes moidas.

Data de Fabricacdo: 26/12/2019 Data de Validade: 26/12/2020

Marca: Duboi Lote: 26122019

SlEefou S.IF:214 /28

Peso/volume declarado: 1Kg

Caracteristica da Embalagem: Plastica & vacuo

Data da entrada: 07/01/2020 Hora de entrada: 14h47min

Temperatura de recebimento:; - 4,9°C

Responsavel pela coleta: O cliente

Data do inicio dos ensaios:14/01/2020 Data do término dos ensaios: 21/01/2020

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS

. . . . " Parametros de
Ensaios Unidades Resultados | [Li, Ls] referéncia
Salmonelia sp 25g Auséncia - Auséncia
Li: Limite inferior Ls: Limite Superior
NOTAS

1. A amostra encontra-se dentro dos padrdes microbiolégicos de acordo com a Resolugao-RDC

N°12 de 2 de janeiro de 2001 da_{\genma Nacional de Vigilancia Sanitaria do Ministério da
Salde.

I" 0 e e ncupfa € reproducdo fiel do
i presentado
, Dou fé
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ESCREVENTE AUTORIZADO

OS5 RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAG RESTRITAE APUCAM-SE TAC; SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUCAO PARA DUTROS FINS S0 PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAQ.

Ncleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Cearé - Nutec. Rua Professor Rdmulo Proenga, s/n - Campus do Pici
CEP 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce. gov.br
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5. REFERENCIAS

-Salmonella sp

Determinagao qualitativa pela técnica de presenca/auséncia; POTO3MBA/LEA — rev.07
American Public Health Association (APHA), Comprendium of methods for the

microbiological examination of foods. 5.ed. 2015. pag 446-462.

.y Fortaleza, 22 de janeiro de 2020
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OS RESULTADOS APRESENTADOS NESTE DOCUMENTO TEM SIGNIFICACAO RESTRITA E APLICAM-SE TAO SOMENTE AO OBJETO DE
SERVICO. SUA REPRODUCAU PARA DUTROS FINS SO PODERA SER FEITA DE FORMA INTEGRAL, SEM NENHUMA ALTERACAO.

Nucieo de Tecnologia e Qualidade Industriat do Ceara - Nutec. Rua Professor Romulo Proenga, s/n - Campus do Pici
CEP: 60440-552 . Fortaleza/CE. Fone: (85) 3101.2445 / 3101.2446 | cac@nutec.ce.gov.br | www.nutec.ce gov.br
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DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA.
CNPJ: 01.930.887/0001-80- PABX: (85) 3391 9000
e-mail: duboifortaleza@uol.com.br

FICHA TECNICA DO PRODUTO
CARNE CONGELADA DE SUINO SEM 0SS0
PERNIL EM CUBOS -

Descrigdo: produto elaborado com carne suina, com qualidade organolética e microbioldgica, o produto
contém no maximo 3% de dgua e no maximo 10% de gordura, o produto é processado dentro dos padrdes
que preconizam a Legislagdo RISPOA, IN 12, RDC 259 E 359, sendo registrado na Agéncia de Defesa
Agropecuaria do Estado do Ceard ~ ADAGRI com o nimero do SIE 214/33. O controle de qualidade é
mantide sobre supervisio do RT Daniel Queiroz Barros. O rigoroso controle no recebimento,
armazenamento da matéria prima, higienizaciio de equipamentos, estrutura e utensilios em todo fluxo
de producgdo, garante um alimento apto para consumo com qualidade microbioldgica, nutricional e fisica-
quimica.

Caracteristicas sensoriais: cor, ador, aspecto e sabor dentro dos padrdes preconizados pela Legislacio
Marca: Duboi

ingredientes: Pernil suino sem osso em cubos
Embalagem:

Primdria: pacotes com 1000gr do produto congelado a Vacuo
Secunddria: caixa de papelio vedada com 10 embalagens de1000gr a Vicuo

INFORMAGAC NUTRICIONAL

_! Keal Kj

%VD (*)
Valor energetico
Q. por porgio 100g/porgio
Carboidratos(g)
Proteinas{g)
Gorduras Totais{g)
Gordura Saturadas(q) E
GordutaTrans{g) ‘é
oQ
Fibra Afimentar{g) ‘3: %
Sédio(mg) 3 g
- Y - N = m
*valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400 Ki. ;wfg'z g §
) Y @
Seus valores didrios podem ser maiores ou menores, dependendo de suas necessidades. K gi‘:’n Jouw
TEMPERATURAS: 3 2\; %a%
Armazenamenta: - 128C ou mais fric 6'5?;—%- ’;/h g‘ﬁ
Distribuicao: -122C ou mais frip ?’ E Eg E 'é '5‘\
SIE: n@ 214/33 3get g8
] e T e
Vida dtil: 01 ano se mantido congelade 3%?'—% ;;
Emissdo: 01/02/2021 M//// 258 E]
. i .
s O oD :

Danie! Queiror Barros
Médico Velennano B =2
Portaria n*140 de 08 Agosto , 2015 3
CRiY /CE 1836

Rua Alberto de Oliveira, 1109 — AlvaroWeyne- Cep 60.330-530 Fortaleza —Ce
www.duboifrigorifico.com.br
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" Bt | Agua wwwlabersande com | facebook.com/laborsande | comercial®@
Andlises Ambientais

Aliroentos CNP| : 11.048.968/0001-04
Laudo N2: 2810.2021.B- V.0

01, Dados Contratacao:
Solicitante:
Razida Sociak: DUBO! FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA
CNPJ/CPF: 01.530.887/0001-80

Proposta Comercial: 762.2021.V0
Contato: CELIANE VENANCIO E-mail: celianevenancio@globo.com Fone: (85) 3282-9700

02. Dados da Amostragem:

Descricdo da Amostra: CARNE CONGELADA DE SUIND SEM 0SSO - PERNIL EM CUBOS.
Endereco Amostragem: RUA ALBERTO DE OLIVEIRA, 1109, ALVAROC WEYNE - FORTALEZA/CE CEP: 60330530
Matriz e Origem Amostra: Alimento/Produto - Alimento
_Data de Amostragem: 12/02/2021 Caracteristica da Amostra: Simples

RESPONSAVEL:CELIANE VENANCIO; MARCA:DUBOK; D. PROCESSAMENTO:21/01/2021;
informacbes Adicionais: DV:21/01/2022; LOTE:21012021; PESO:1 KG; SIE:214.33; REGISTRO NO SIE/ADAGRI 508 O N¢
214-33; APRESENTACAQ:EMBALAGEM PROPRIA; LAUDO FISICO-QUIMICO.

Data Recebimento: 12/02/2021 Data Conferéncia: 24/02/2021 14:32:00
Responsavel pela Conferéncia: mariesson.maia
Data Inicio Amostra: 12/02/2021 Data Conclusdo Amostra: 23/02/2021 08:33:33

03. Resultados:

Parametros Resu!tados Un L.Q. Metodologia Inicie Ensaio
Lipidios Totais - 6 42 . 9/100g - EPA BOB2A 12/02/2021
pH L5180 UpH - 1AL 12/02/2021
UMIDADE g ' ;'6‘1,‘3;, % - 1AL 12/02/2021

Referéncia(s} Mormativa(s): Environmetal Protection Agency,instituto Adoifo Lutz, Métodos Fisico-quimicos para andlise de aimentos

Relatério de Ensaios tipo B

leg™da
9/10by-~ Gramas por cem gramas de amosira, U pH - Unidade de pH, % - Porcentagem,
L.Q. - Limite de Quantificacao, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - Nao Aplicivel

04. Informacdes importantes:

O presente resultado restringe-se a amostra analisada.
Cédigo de Verificacdo: 000503859811482470202100000
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*f\ Rua Antbnio Pompen, 115 | Fortaleza - CE | CEP: 60.040-005 | Centro fiosé Bonifacio.

LABORS Aﬂ'DE Ar +55 85 3261-1470 | +55 85 3201-1462 | +55 85 3201-1450

Agua wwwlaborsande.com } facebook.com/laborsande | comercial@laborsaude.com
Analises Ambientais

Alimentos CNP} : 11.048.968/0001-04
Laudo N2: 2809.2021.B- V.0

01. Dades Contratagao:

Solicitante:

Razao Social: DUBOI FRIGORIFICO INDUSTRIAL LTDA
CNPJ/CPF: 01.930.887/0001-80 L
Proposta Comercial: 762.2021.V0 T
Contato: CELIANE VENANCIO E-ma:l celianevenancio@giobo.com Fone: (85) 3282-9700

02. Dados da Amostragem:

Descrigido da Amostra: CARNE CONGELADA DE SUINO SEM OSSO - PERNIL EM CUBOS.
Endereco Amostragem: RUA ALBERTO DE OLIVEIRA,1109, ALVARO WEYNE - FORTALEZA/CE CEP: 60330530
Matriz e Origem Amostra: Alimento/Produto - Alimento
Data de Amostragem: 12/02/2021 Caracteristica da Amostra: Simples

— RESPONSAVEL:CELIANE VENANCIO; MARCA:DUBOI; D. PROCESSAMENT0:21/01/2021;
nformagoes Adicionais: DV:21/01/2022; LOTE:21012021; PESO:1 KG; SIE:214.33; REGISTRO NO SIE/ADAGRI SOB O N2
214-33; APRESENTACAQ:EMBALAGEM PROPRIA; LAUDC MICROBIOLOGICO.

Pata Recebimento: 12/02/2021 Data Conferéncia: 23/02/2021 22:05:58
Responsavel pela Conferéncia: priscila.braga
Data Inicio Amostra: 12/02/2021 Data Conclusao Amostra: 23/02/2021 21:02:08

03. Resultados:

Parametros Resultados . Un L.Q. Metodologia Inicio Ensaio
COLIFORMES A 45°C <1,0x10 - UFClg - CMMEF 12/02/2021
ESTAFILOCOCOS COAGULASE POSITIVA ~ <1,0x18 . UFC/g - CMMEF 12/02{2021
SALMONELLA SP AU em25g - CMMEF 12/02/2021

Referéncia(s) Normativa(s): Compendium of Methods for the Microblologicai Examination of Foods 4 Ed,

Relatério de Ensaios tipo B

Legenda
UF™ - Unidade Forrmadora de Colbnia por Grama, em 25g - em 25 gramas,
L. - Limite de Quantificacio, VMP - Valor Maximo Permitido, N.A. - N&o Aplicével

[04. Informacoes Importantes

< 1,0 x 10 UFC/g ou mL equivale na metodologia utilizada "Auséncia” de crescimento do pardmetra analisado.
O presente resultado restringe-se a amostra analisada.

Cédigo de Verificacdo: 000503859811482460202100000
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PARECER ANALISE
TECNICA

PREGAO ELETRONICO N° PROCESSO LICITAT(SRIO N° 001.19052021-SEMED

OBJETO: REGISTRO DE PRECOS PARA FUI'URAS E EVENTUAIS AQUISICOES DE
GENEROS ALIMENTICIOS PERECIVEIS (CONGELADOS), DESTINADOS AO
ATENDIMENTO DO PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR-PNAE,
DESTE MUNICIPIO, DE RESPONSABILIDADE DA SECRETARIA DE EDUCACAO E
DESPORTO ESCOLAR, DE ACORDO COM AS QUANTIDADES E ESPECIFICACOES

CONSTANTES NO TERMO DE REFERENCIA, ANEXO I DO EDITAL - LICITACAO
COMPLEMENTAR.

PACO MUNICIPA

Lino, 831, Centro
CEP: 62.900-000
Fone: (88) 34118414

Site: www, . russas.ce.gov.br




Of. N° 007/2021 — Nucleo da Merenda Fscolar - SEMED

Russas, 24 de junho de 2021.

Assunto: Laudo de Andlise Técnica

Prezada Senhora,

Com 0s nossos cumprimentos, vimos através deste, encaminhar o Laudo de

Analise Técnica do Pregio Eletronico N° 001.1905202] - SEMED para a

g Secretaria de Finangas no setor de licitacio.

Atenciosamente,

Angela Marin d%

Gerente de Nugleo da
fMerends Escolar
Portaria No. 250/2021

Angela Maria de Santiago Oliveira
Gerente de Nucleo da Merendz Escolar
Portaria: 250/2021

A
Ima. Sr2

Roberta Carlos Goncalves Bezerra
Setor de licitagdo

Russas — Cears

Russas.ce.gov.br
3 i semedrussas2021@gmail.com

]

: Av. Dom Lino, 831, Centro - Russas - Ceard - CEP; 62.306-000
! {88} 3411-8400 / 2411-8401




LAUDO DE ANALISE DAS AMOSTRAS
PREGAO ELETRONICO N° PE 01.19052021 — SEMED

PROPONENTE: FRANCISCO GUTEMBERG SILVA GOMES ME

CNPJ: 22.076.395/0001-49 DATA: 23/06/2021
LOTET
ITEM MARCA | APROVADO | REPROVADO
1 | CARNE MOIDA BOVINA DE DUBOI X
s 1a CONGELADA (COXAO
MOLE)
2 | CARNE SUINA PERNIL (MINI|  DUBOI X
CUBOS) CONGELADA
3 | CORTE DE FRANGO REGINA X

CONGELADO, FILE DE
PEITO, SEM 0SSO F SEM

PELE
4 : : SABOR X
FILE DE PEIXE TILAPIA NOBRE
5 |FRANGO ABATIDO, TICADO X
INTEIRO, IN NATURA FRANGO
“SERVACOES:
fumostra 2 continha carne suina com 0sso e nio embalada a vacuo; amostra 5 ndo continha selo de mspegio
sanitaria.
Yasm cunha Ange!a Maria é@ mmlgo Oliveira
srente de Nuclieo d;
Nutricionista O rerends Escatnr-
CRN 9388 Partaria Ne. 25072021
Yasmine de Castro Cunha Angela Maria de Santiago Oliveira
Nutricionista RT Gerente de Nucleo da Merenda Escolar
CRN n® 9388 Portaria n® 250/2021

L ¥ Av. Dom Lino, 831, Centro - Russas - Ceard - CEP: 62.900-000
[
b (88} 3411-8400 / 3413-8401

russas.ce.gov.br
semedrussas2021@gmail.com




