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DECLARACAO

Objetivando garantir a qualidade dos alimentos oferecidos pela empresa
licitante MAVI DISTRIBUIDORA LTDA, inscrita no CNP] sob o n?
18.027.677/0001-89, ey, Fernanda Thays de Oliveira de Lima, nutricionista, CRN6-
18943, DECLARO através do presente instrumento e, em consondncia com a
Resolugdo do FNDE n® 32, paragrafo 42 do artigo 15, de 10 de agosto de 2006, QUE:

a) A empresa licitante MAVI DISTRIBUIDORA LTDA, se responsabiliza pela
garantia da qualidade fisico-quimica e microbiolégica dos produtos fornecidos,
conforme laudo em anexo na ficha técnica.

b} A rotulagem nutricional dos produtos oferecidos pela licitante MAVI
DISTRIBUIDORA LTDA esta de acordo com a legislagdo em vigor.

¢) As instalagdes onde os produtos sdo armazenados se adequam a perfeita
conservacdo dos produtos que a empresa MAVI DISTRIBUIDORA LTDA, se
propde a fornecer.

d} A apresentacdo das amostras para avaliacdo e selecio do produto a ser

adquirido, estarao disponiveis para os testes necessarios, imediatamente apés a
fase de habilitac3do.

Fernanda 7. O. Lima

Nutricionista
CRNG - 18943
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FICHA TECNICA
PRODUTO: LEITE FLUIDO INTEGRAL

S . DADOS DO FABRICANTE
MARCA: BETANIA
RAZAO SOCIAL: | BETANIA LACTEOS S.A
ENDERECO: RODOVIA DO CONTORNO, 46- PLANALTO DO AEROPORTO/ MORADA
NOVA-CE
CNPJ 10.483.444/0002-60
DT VALIDADE: | 06/12/2021

 PORCAQ ANALISADA: PORCAO DE 200mL {um c¢opo)-

INFORMACOES NUTRICIONAIS QUANTIDADE POR PORCAD %VD**

Valor energético 114kecal=479K] 6%
Carboidratos 9g 3%
Proteinas 6bg 8%
Gorduras Totais 6g 11%
Gorduras saturadas 4g 18%
Gorduras trans Og ok

Colesterol 20mg wx

Fibra alimentar 0g 0%
Sédio 140 mg 6%
Calcio 240 mg 24%

*Conforme produto exposto a venda.

**%Valores Didrios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kj, Seus valores dirios (VD)
podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.

***(%) Valores Didrios de Referéncia ndo estabelecidos.

- INGREDIENTES

Lelte ﬂu1do mtegral e estabﬂlzantes (tnfosfato de sodio, dlfosfato de sodm monofosfato de
sédio e citrato de sodio).

o

Fernanda T, O. Lima
Nutricionista
CRNG - 18943

Pégina2de3



FERNANDA LIMA %

CRN6-18943

PARECER TECNICO

Trata-se de LEITE INTEGRAL, contendo apenas leite fluido integral e a
estabilizantes. Acondicionado em fardos com 12 unidades distribuidas em
embalagem primadria de 1 LT (um litro).

Atesto que o produto encontra-se dentro deo periodo de validade,
atendendo, portanto, a obrigatoriedade de validade a contar do ato de entrega. Nao
necessita de refrigeracdo. Apods aberto, conservar em geladeira por até 3 dias.

Diante das informacdes apresentadas e dos laudos comprobatérios,
atestamos que a presente amostra de LEITE INTEGRAL da marca BETANIA
encontra-se proprio para o consumo, nio apresentando gualquer risco a saide do
consumidaor.

Limoeiro do Norte, 23 de agosto de 2021

Fernanda T. O. Lima
Nutricionista
CRNG - 18943
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FERNANDA THAYS DE OLIVEIRA DE LIMA
NUTRICIONISTA
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