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Objetivando garantir a gualidade dos alimentos oferecidos pela
mpresa licitanfe MAVI DISTRIBUIDORA LTBA, inscrita no CNP] sob o n®
18.027.677/0G01-89, ey, Fernanda Thays de Oliveira de Lima, nutricionista, CRN
6- 18943, DECLARD através do presente instrumento e, em conscnancia com a
Resolugdo do FNDE n® 32, pardgrafo 4% do artige 15, de 10 de agosto de Z006,

QUE:

A empresa licitante MAVI DISTRIBUIDORA LTDA, sc responsabiliza pela

o)
[y

garantia da qualidade fisico-quimica e microbicldgica dos produtos fornecidos,

corforme laudo e znexs na fichs téonica

o
o

A rotulagems nutricional dos produtos oferecidos pela licitante MAVE

DISTRIBUIDORA LTDA esta de acordo com a legisiacio em vigor.

onde os produtos s8¢ armazenados se adeguam 3 perfeits

b
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b
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73]

conservacdo dos produtos gue a empresa MAVI DISTRIBUIDORA LTDA, se

prop Se a fornece

d} A apresentagio das amostras para avaliacdo ¢ selecdo do produto a ser

adquéridc, estardo dispeniveis para os tesies necessérios, imediatamente apds

A

Fernanda T, O. Lima

Nutricionista
LCRNG - 18043
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DADOS DO FABRICANTE

MARCA:

MANA DO VALE
RAZAC SOCIAL: | ESTRELA COMERCIAL DE CEREAISLTDA
EMDERECO: | RUA VALDOMIRO MONTEIRO CHAVES, 107
CHPI: ¢ 41.579.459/0001-79
DT VALIDADE: | 14/06/2022

ORCAC ANALISADA: PORCAD DE 56 {1 COLHER DE CHA)

INF QRWAQ@HQ NUTRICIONAIS QUANTIDADE PORPORCAG | %V
Vaior energético 19 keal /80K 1%
Carboidratos Sg E 2%

* 95Valores Didrics com base em uma dieta de 2.000 keal ou 8400 K. Seusvalor

podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas
*F {041 VD nEo estabelecida.

INGREDIENTES

Sacargese de cana de agicar.

7.
Fernanda 7. 0. Lima

Nutricionista
CRNG - 18843

Péging Zde

)



Trata-se de FARINHA DE MANDIOCA, Hpo I, branca, classe média, grupo

atérias estranhas, impurezas, umidade e insetos.

Y

seca e com baixa acidez. Isenta de
NZo contém gitien.

Embalagem primaéria saco de pelietileno atéxico transparente, contendo G1
quiic {¥g} do produto.

Atesto que o produlc encontra-se dentro do periodo de validade, atendendo,
porianio, 2 obrigatoriedade de validade a contar do 2to de entrega,

Diante das informacfBes apreseniadas e dos laudos comprobatdrios,
atestamos que a presente amostra de FARINHA DE MANDIGCA da marea MANA

D0 VALE, encontra-se prépric para o consume, nfo apresentando gualguer risco 2

satide do consumidor.

Limoeiro do Norte, 19 de julho de 2021

(r/) // 7 /-‘J; - T
Ferrands, T d Clonpnee e bidrrro—
FERNANDA THAYS DE GLIVEIRA DE LIMA
MUTRICIONISTA
FErpifdal B 3L ima

NMutricionista
CRMSE - 18943
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1. DADGSE DO CLIENTE

Cliente: MAVI Comercial De Papelaria E Alimentos Lida
Endereco: PC Jose Jeronimo - 346 - Centro, Limoeire Do Norte - CE

Conigio: Herculana Casiro
2. NATUREZA DO BERVICO

Ensaic bromaicldgico.

3. BADOS DA AMOSTRA

Amvswa identificada pelo interessado coma: Farinha de n
Naturera da amosira: Amidos, farinhas, féculas e fubg, em pd ou flocados.
Data de Validade: 18/03/2021.

Data de Fabricacio: N&o consta
Marca: MANA DO VALE
Pesofvoiume declarado: 1Kg
Caracterisiica da Embalagem: Plastica
Data da entrada: 20/01/2021

Temperaiura de recebimenio: 26,6°C

Responsavel pele coleta: O cliente
Data do inicio dos ensaios: 20/01/2021

iote: 02

Horza de anir

mandioca

ada: 18h1d4mim

Gata do términe dos ensaios: 28/01/2021%

3; RESULTADOS DOS ENBAICS

|

Ensaios Unidadas Resuliados
Umidade (%0} 10,60
tCinzas (%3} (0,43
Acidez em élcool soltivel {mi. de sol. Normal/100g) 2,5

HETA DE FORMA N

ALY RESTRITA B AZLICAM-SE TAO SUMENTE AC Ot HIETO DE BERVILO

GRAL. SEM NENRUMA AITERACAC.
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Rorar . F
HsTaD0 po CEARE Y, §
Sespetaciadn Cidnziz, Ternedogia =4
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REN®
2t ESSON° ,
ROC 4282118
GETAQ Laboratdrio de Fisico Quimica - LFQA 171585 2 sez

RELATORIO DE ENSAIOQ

5. REFERENCIAS
- Determinacdo de umidade por gravimeiria: POTOIFGA/LEA — rev.07
BRASIL. Minisiéric ca Agricultura, Pecuéria & Abastecimento. Méiodo oficial para

Determinacéo de Umidade em Farinha de Mandioca . Instruco de Trabaltho [T POV 304
. de 09 de marco de 2012,

- Paterminac8o de cinzas (Residuc Minsral Fixo) POTO7FOALEA — rev.08
Nermes Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-guimicos para analise de
glimamtos - [V edic@o 2005, cap. 0184V | p. 105-108.

- Determinacéo de acidez: POTIOFQALEA ~ rev.08

Normas Anaiiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos
- IV edic&c 2005, cap. 0016AV | p. 103-104.

rorialeza, 28 de janetro de 2021
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f
_ :v%arvq @iiﬁ@a ?HE@ de P. Timbd E‘s?é;‘céa Helens Portela Lima
v Engenheira de Allmentos

- - Engenhera de Alimentos
CRQ: 10.300.074 - 102 Regias

o o Crea - CENC 8510 D
Nicieo de Alimentos — Nutes/Getaa Niicleo de Alimentos — Nutea/Getag

08 RESULTANDS APRESEWNTADOS MESTE LOCLY ATNTO TEM ",uC.\.‘"'iL MCAD R
SUA REFRODUCAD PARA OUTROS FINS S8 PODERA SER FEITa

"“Jr‘,ﬁ“\i B ,ﬁ{) i:i‘h\{E.\a TE AD 057“"1\. DE BERVICO.
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RELATORIO DE ENSAID
4. DADOS DO CLIENTE
Ciiente: MAVI Comercial de Papelaria e Alimenios lida
Endereco: Praca José Jeronimo, 348 — Centro — Limoeire do Norte - CE
Contato; Herculana Castiro
2. MATUREZA 5D SERVICO
Ensaio microbiolégico.
3, DADOS DA AMOETRA
Amaostra identificada pelo interessado come: Farinha de mandioca
Naturera da amostra: Amidos, farinhas, féculas ¢ fubz, em pd ou flocados.
Data de Fabricacdo: N8 consia Data de Validade: 18/03/2021.
Marca: MANA DO VALE Lote: 02
Pesofvolume declarado 1Kg
Caracteristica da Embalagem: Plaslica
Data da entrada: 20/01/2021 Hora de entrada: 16h14mim
Temperaiura de recebimenio: 28,8°C
Responsave! pela coleta: O cliente
Data do inicic dos ensaios: 20/01/2021 Data do t&rmino dos ansaios: 28/01/2021

|4. RESULTADOS DOS ENSAIOS

|
. . o o . . ametr a
Ensaios Unidades® | Resuitados | [Li, Ls] Parametios d
1 i | referéncia
Coliformes a 35°C (NEAP/g) % <3,0 [9;180] -
 Coliformes a 45°C (NM?;’Q} <3,0 L 48,9 <102
; = i 4 ™~ ii -~ 2
| Baciilus cereus ! (Urllgy 1+ <t o 1791261 =300
~ i . .
Salmoneliz sp 1 Zbg | Auséncia - I Auséncia
*NMP: Nimero Mais Provavel Vi Limite inferior
*UFC: Unidades Formedeoras de Soibnias Ls {imite Supsrior
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B Ao RET 7 Educasio Supceior
A | . i RENC
GERENCIA AREA PROCESSO N § 4974
[ aboratorio de Microbiologia de Alimentos - a=
GETAQ  MBA 17094 2 de 2
— S S ATORIO DE ENSAID
hﬁ?&g

4 A amostra enconfra-ge dentro dos padries microbioiogices de acordo com a Resolugao-RDC N2 de 2
-de janeiro de 2001 da Agéncia Nacional de Vigiiancia Sanitéria do Ministério da Sadde.

2. No resuliado da amostra em NMPig ou mi, 2xpresso como*x fil.ls]”
i X = plmers mials provavel na amostra e i1, Ls] = imtervalo de confianga a nivel de 85% de probabilidade
! para a combinacio de tubos positivos em série conforme tabalas de NMP: Bacteriologica: Ana ivtical

| Manual/Food, Drug AdministretionfAppendixZ, 2015 & Standard methods for the sxammatori of water and
| wastewater, 207 2.
H
i {2 No rosuliado da amosiva em UFCHG ou mil |, expresso como X i, s} ¢

% = valor encontrado na amosira,

logx — u

Li=10 timite inferior do intervalo de confianca
logx+u
ILs =10 Emite supsrios do intervalo de carﬁanﬂe

onde u= incerteza de medigiic expandide= 0.1 caiculada com nivet de confianga k=2 pela febela T de Student
{probabiiidade de abrangéncia de 95%) comame F’Gi £3BA-LC- Galculo de Estimativa de Incerteza de Medigao de
Ensaios Microblolbgicos (Versgo 80}

e
[Tk

5. REFERENCIAD

-Coliformes 8 35°5 /Coliformes 245°C

Determinacio quantiiativa pels téonica de subos maitipios (NMP), POTO2MBALEA - rev.07
Ametican Public Health Association (APHA), Comprendium of mathods for the microbiclogical
examination of foods. b.ed. 2015 pag. 75-88, 3{)3—:’21,

-Baciilus cersus

Determinacao guantitativa pele téonica de coniagsm em superficie: POTOSMBALEA —rev.08
American Public Health Associglion (AP?—A} o ompandium of methods for the

microbiciogical examination of foods. S.ed. 2015, pag 375- 380,

-Saimonaiia sp

Determinzcio qualitativa pefa téonica de aresen:;a!auqe”.sa‘ POTOIMBALEA - rev.(B
American Public Health Assomahm {APHA}, Comprendium of methods for the
microbiological examination of foods. S.ed. 2015, pag 4A4B-467.

Fortaleza, 28 de ;’ane;’ro de 2021
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Sema E@e%gm mbi‘&é geo {3 iyeir ?’é..ma Helenas Portels Lima
Engenheira de Alimentos Engenheira de Alimentos
CRQ: 10.301.834 — 109 Regizo Crepg— CENMOB5IG D
Nicleo de Alimarnios — Nutes/Gelag Nicleo de Alimentos — Nutea/Getag
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FUNDACAD NUCLED BB SOVERNG DO ____“:_.__._. 'Ii
TEOWNOLOGIA INDUSTRIAL 7 — A Rubrica
DO CEARA ' zﬁTﬁ}??ﬁorgﬁfjiA \ j /
Segparia g S Temoe o pe S
AREA erocesso we | REN
4292/18
1 aboratério de Fisico Quimica - LFOA 17458 tee2 |
RELATORIC DE ENSAIO
4. DADOS DO CLIENTE
Clionte: MAVI Comercial De Papelaria £ Alimentos Lida
Endereco: PC Jose Jeronimo - 346 - Centro, {imoeiro Do Norte - CE
Coniato: Heroulana Castro
2 NATUREZA DO SERVICO
Ensaio bromatolégico.
1. DADOS DA AMIOSTRA
Amosia identificada pelo intersssado Como! Farinha de mitho flocada - Flocdo
Natureza da amostra; Amidos, farinhas, faculas o fubs, em pod ou flocados.
Data de Fabricacdo: Mo consta Data de Validade: 13/08/2021.
Migrca: Marata {ote: {1
Pesolvolume declarado: 500g
Caracteristica da Embatagem: Plastica
Data da entrada: 20/12/2020 Mora de entrada; 16h14mim
Temperatura de recebimento: 26,6°C
Responsavel pela coleta: O cliente
Data do inicic dos ensaios: 08/01/2021 Daia do t&rmino dos ensaios: 08/01/2021

4. RESULTADOS DOS ENSAIOS |

¥

'
i
i
1
H

j
1 - o g

Ensaios i Unidades % Resuliados
L s %
15 Vpmn g } k { E
; Umidade i (% f 10,60
iCinzas (%} ‘ 0,43 L
L ;
| Acidez em sicool soilvel (il de sol. Normalfi GGgy | 2.5 _i

£ RESULTADOS APRESENTADOS NESTE TOCUMERIIC TER SLL"-_‘-NEF!CAQ&Q RESTRITA B APLICEMN-SE TAC SOMENTE AD ORJETORE SERVICO.
HICAD PARA OUTRG i5 S0 PODERA SER FRITA DE FOZMA INTEGRAL, SEM PFEMEI0OMA ALTERAGAD

Fundacis IHidien de Tecnologia Indus 1zt Do Cezrd | Mulsc

it 1§ Inge, Tetadusl D6932516-1 v Cos.gonht | cRCEmitec.oegovby
+ o Pich - Fartalarai0E - CEP: 60340552
5/2347 | Fax: +55 83 3101.2436

It






FPLUNDACAC NOULEG DE {OovEERNO DO

TEONOLOGIA INDUSTRIAL . o
00 CEARA ESTADC Do Ceanr
Serretaria da Cidncia, Jemnologia
© Pducacio Supryior
GEREMQ AREA DROCESSO N°
GETAG 1 ahoratério de Fisico Quimica - LFGA 17158 0 e 2

BEL ATORIO DE ENSAIC

5, REFERENCIAS

- Determinacao de umidade por gravimetria: POTOIFQALEA —rev (Y

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento. kiéiode oficial para

Determinaciso de Umidade em Farinha de Mandicca . instrucio de Trabalho IT POV 304
, de 09 de margo de 2012

- Determinag3o de cinzas (Residuc Minaral Fixo) POTO7FQALEA —rev.08
Normas Anatiticas do Instituto Adolfo Lutz, Métodas fisico-quimnicos para analise de
alimerntos - IV edigdo 2005, cap. 0184V , p. 105-106.

- Deferminacio de acidez: POTIOFQALEA— rev. 08
Normas Analiticas do institute Adolfo tutz, Métodos fisico-quiniicos para andlise de alimentos
- IV edicio 2005, cap. 00164V , p. 103-104.

Fortaleza, 08 de janeiro de 2021

i i‘,'r.-;"‘_!ji-: £ ¥ ’!r 4. iF fﬂi?' "
Maria Olinda Pinho de P. Timbd
Engenhelra de Alimenios

Mircia Helena Portela Lima

- Engenhelra de Alimentos
CRO: 10.300.074 - 192 Regiao Crea — CE NO 8510 D

Nicles de Alimentos — Nutea/Gelag Riicieo de Alimentos — Nutea/Getag

05 RESULTANGS APRESENTADOS NESTE DOTLMENTD THM SIGNIFICACAC RESTRITAE APLICAM-SE TAD SOMENTE AQ OBIETS DE SERVICO.
%715, REFRODUCAD PARA DUTROS FINS SO PODERA CER FECTA DE FORMA BITEGRAL, SEM NENHUMA ALTERAGAD.

Fundacio Nadee de Tecnologia Tadustrial De Cemr | Nulso
CNFS: 09.4) 9785/0001-3% | Insc. Extadmd £A932516-1 | wanrnter rn.gothr | Cacfnmiec.oe.govhr
Rus Profnssor BAmule Froaays, o - Campas & Picl~ FortaternfCR - CET: 50440-552
; | Bona: 155 85 ZI01 284502447 § Pax +55 85 31012436

.

45 | eavidedn@unieccogenht

s dimery » § Fona:
Gpviderie: Fooe: 435 B5 3161.2
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RELATORIO DE ENSAID
1. BDADOS DO CLIENTE
Cliente: MAVI Comercial de Papelaria e Alimentos lida
Endereco: Praca José Jeronimo, 346 — Centro — Limoeiro do Norte - CE
Contato: Herculang Casire
2. NATUREZA DD SERVICO
Ensaic microbicidgico.
3. DADOS DA AMOSTRA
Amostra identificaca pelo interessado como: Farinha de mitho flocads - Flocdo
Naotureza da amosira: Amidos, farinhas, féculas e fubsg, em pd ou flocados.
Data de Fabricagdo: N&o consta Data de Vatidade: 13/08/2021.
Marca: Marata Lote: 01
Peso/volume declarado: 500g
Caracteristica da Embalagem: Plastica
Data da enfrada: 20/12/2020 Hora de enfrada: 18h14mim
Temperatura de recebimento: 26,6°C
Responsavel pela coleta: O cliente
Deata do inicic dos ensaios: 08/01/2021 Data do término dos ensaios: 08/01/2021
4, RESULTADOS DOS ENSAIOS
Ensaios Unidades™ | Resuitados | [Li, Ls}” Parazment.rog de
r2rerencia
| Coliformes a 35°C (NMPig) | <30 | 19:180] ]
Coliformes a 45°C L (NMPIg) <30 | 85| s1098
Bacillus cereus L FClgy <10 | [79;126) <30S |
Salmoneilta sp t o 25g Ayuséncia - Auséncia
*MMP: Nomere Mais Provavel Li Limite inferior
| *UFC: Unidades Formadoras de Coibnias i s Limite Supenor

08 RESUHIADOS APRESENTADCS NESTE DOCUMENTTD TEM i

T ATTICHRESE TAD SOMENTE AD OBETC DE SERVICG
SUA BEESFRODUCAD FARA OUTROS FINS Se PODERA SER FETA DE FO

via INTECRAL SEM NENHUMA AUTERACAO.

Fundagie Nicleo de Tecaolngia Industial Do Ceard | Muteo
PR Q5415785 1-84 {insc. Pxtadeak §093283¢4-1 ARG neNDY | cacEinutec.cogushr
3 i ;

5 - ForialmeaiCF - CEP: 60240552
L24ET | Fa +53 83 31012436
Fne.caguin
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| NOTAS

{

| 1. A amostra encontra-se dentro dos padries microbioiégicos de acordo com 2 Resolugdo-RDC N°12 de 2
de janeiro de 28007 da Agéncia Naciona! de Vigilencia Sanitéra do Ministério da Satide.

2. Mo resuliade da amosira em NMP/g ou mi, expresso como “x L, Le] ©

X = nimere mais provavel ra amastra e [1, Ls] = intervalo de confianca & nivel de 85% de probabilidade
para a combinac2o de tuhos positivos em série conforms tebelas de NMP: Bactericlogicat Analytical
ManualFood, Drug Administration/Appendix2, 2015 e Standard methods for the examination of water and
\ wastewater, 20142,

| 3. No resultado da amostra em UFl/g ouml, expressccoma “x L Ls] “:
x = valor enconirado na amosta,

logx —u
Li=10 timite inferior do irdervalo de confianca
) fogx+u
Ls=10 fimite superior do iniervalo de confianca

onde v= Incedezs de medicle expardide= 5.1 celoulada com nivel de confianca k=2 pela tzhela T de Student
{probabilidade de sbrangéncia de 85%) confortne POT 43MBA-LC- Célculo de Estimativa de incerteza de MedicSo de
: Ensslos Microbictégicos Dersio O0L

5. REFERENCIAS

-Coliiormes & 35°C /Coliformes a 45°C

DeterminacBo guantitativa pela t&cnica de tubos mikiplos (NMP): POTOZMBA/LEA — rev.07
American Public Health Asscociation (APHA), Comprendium of methods for the micrebiclogical
sxaminzgton of foods. 5.ed. 2415, pdg. T5-85, 183-111.

-Badiius cereus

Determinacio guantitativa pela Bonica de comtogen em superficde: PUTOSMBAALA —rev.(s
American Public Healih Associafion {APHAY Compendium of mathods for the

microbioicgical examimation of foods, S.ed. 2015, pég 375-380.

-Satmonsia sp

Determinacic qualitative pela técnica de presencafausénda: POTOSMBAN EA — rev.(S
American Public Heslth Association (APHAY, Comprendium of methads for the
microbiclogival examination of foode. B.ed. 2015, pig 448452,

Fortaleza, 08 de jeneiro de 2021
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Sania Coslho Abret de Gliveirs Marcia Helena Portela Lima
Engenheira de Alimentos Engenheira de Alimentos
CRQ: 10.301.834 — 102 Regiao Crea - CENC 8510 D
Narleo de Allmentos ~ Nubtea/Gelan Mideo de Alimentos —~ Nutea/Getag
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O3 RESULTADOS APRESENTADGS NESTE DOCUMENTE THM SKBRFICACEG RESTRIMA £ APLICAM-SE TAG SOMENTE AC OBIETC DE SERVIGO.
SUA REFRODICAD PARA DUTROS FINS 50 PODERA SER FEITA DF FORMA INTEGRAL, SEM NENSUMA ATTERACAS.

Fundagio Nicleo de Teenslogia Industiad Do Cead | Nutec
CNPE 69 419783008 -84 | Insc. Ftndual 08832316-1 | wwwnmtes oo goebr | cec@mstecorgouhr
Rug Professor Rémuly Posmeega, s/n ~ Campay &5 Bigl - Fork 2ICE - CEp: 80420552
Necleo Centeal de Atendieants ao Clisnte | Foner 35 85 2101 2446/2447 § Fanr 455 85 3101.2439
Cmviderie Pone: 55 55 3101.25846 | ouvidedde@outeccagocda




e Ficha Tecnica
gﬁ = Macarrao SPAGUETT! PREMIUM

1. INGREDIENTES

Sémoia de trige e farinha de trigo enriguecida com e

erro e acido folico{vitaming BE).

Informacdes sobre alergénicos: contém igo. Pode conter centeio, cevada e aveia.

Pode conter trages de leite. Contem gluten.

2. INFORMACAQ NUTRICIONAL

INFORMAGAG NUTRICIONAL
PORCAD DE 806g {01 prato }

Quantidade por porgao YND(")
Valor Energétice 258 keal=1070 K 12.79%
Carboidraios 548613 18.20%
Proteinas 7329 $.48%
Gorduras Totais 0.82¢g 1.81%
Gorduras Saturadas 022g 0.85%

Gorduras Trans 00g =
Fibra Alimentar 204¢g 8.15%

0%

Sédio  000mg

A

=“\aiores Diarios de referénciz com base em umsa dieta de 2000kcal oy 8400kJ. Seus valores diarios
podem ser maiores ou menores dependendo de suas nescessidades energéticas.
VD nac estabelecido.

3. CARACTERISTICAS

Macarrdo de hoa Qualidade. embalagem am filme plastico resistente de 500g. Acendiciona-
— do em fardos de 5 kg. Livre de impurezas que © {orne impropric para 0 consumoe humano
Sabor Caracteristico ao aromatizante. Embalagem de Skg em pacstes de 500g. Validade de

12 meses. Registro no MS isenia de acordo com a resoiucdo/ANVS n® 23 de 15/03/2000.
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Laudo de Analise Fisico — Quimicas e &
Microbiologicas -

PRODUTO: Macarrdo Spaghetti Premium

Marca: Costho

Fabricante: Indusirias Reunidas Hélic Arruda Coelho LTDA.

Endereco: Avenida Coronel Disgo Gomes, 156-Alio da Brasilia.

Pesg da Amostra: 500g

- Data de Fahricagdo: 02/2021

Data de Validade: 02/2022

Condices Gerais: Para realizagso dos ensaios seguida as diretrizes gerais dos métodos
recomendados no Manual “Officit Methods of Analysis’da ACAC 2005.

Observacdes: Os resultados abaixo foram obtidos através de uma meédia das ultimas
andlises regiizadas.

1.Determinagbes

Caracteristicas Organoléticas

_Sabs_f Caracteristico
- VWCs_r_ _ ' Caracteristico
B Odor Préprio
Aspecta. o Ca;acteristico
2. Analises Fisico Quimicas
 Parametros _'______'__ fs_%}«-.;_suzéééés':__ Unidades " Metodologias
Umidade 12.0% : % LANARA, 1981
_ Acidez 185 ~ mi100g | LANARA 1981
Residuos minerais | 1.0 ‘ % : LANARA 1981
fixz :




3.Exame microbiolégico

Macarrdo

 Analises
 Coliformes a 45°C{UFClg) <10*
- Contagem de Estafilccocos | <1
§pa§uiase+{UFC!g} -
Contagem de <10
B Cereus{UFCig;
Salmonella spf25g Auséncia
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S40 pe

| Resolugio- RDC N*12de 2

de janeiro de 2001-Ministério
da Saude(2001)
10
107

Auséncia

*Nao ocorreu crescimentc de UFC/g na menor diluicao utilizada (10°)

4. Conclusio

A amostra encontra-se denire dos padrées fisico-guimico de acordo com a Resolucdo
No12 DE 24/07/1978 e também microbioligicas de scordo com 2 RDC N° 12de

(1/01/2001 da Agénoia Macional de Vigiiancia Sanitaria.

Sobral, 13 de Abril de 2021.
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